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AUTRE PROPRIETE DES FAMILLES MOULIN ET CATHIARD, CHATEAU PAVILLON BEAUREGARD EST ELABORE AVEC LES 

MEMES EXIGENCES QUE CELLES D’UN GRAND CRU. 
 
APPELLATION : Lalande de Pomerol  
SITUATION : Néac     

SUPERFICIE DU VIGNOBLE : 8 hectares 
AGE MOYEN DES VIGNES : 30 ans 
TERROIR : Plateau argilo-graveleux sur fond d’alios 
 
Certifié Vin Biologique UE               
 
 

MILLESIME 2014  
PRODUCTION : 23 500 bouteilles 
ASSEMBLAGE : 70 % Merlot / 30 % Cabernet Franc 
 
CLIMAT 
Conditions de floraison idéales au printemps. 
Période difficile en début de véraison : températures basses et pluies 
fréquentes, retour du beau temps au 15 août. 
Dès lors, alternance de nuits fraîches et journées très ensoleillées. 
Mûrissement homogène et abouti mi-septembre. 
Conditions idéales de vendanges. 
 
VENDANGES MANUELLES entre le 30 septembre et le 7 octobre. 
 
VINIFICATIONS  
La fermentation alcoolique : température régulée autour de 26°C.  
Remontages fréquents et courts (2 à 4 fois/jour). 
Cuvaison de 3 semaines pour le Merlot et 2 semaines pour le Cabernet 
Franc. 
 
ELEVAGE  
14 mois en barriques de chênes français dont 15 % de bois neuf. 
 
COMMENTAIRES DE DEGUSTATION  
Ce vin d’une belle robe pourpre intense est marqué par des arômes gourmands et élégants de framboise, 
de mûre et de cassis. De très légères notes épicées et boisées complètent le bouquet de ce vin. En 
bouche, des tanins bien murs et très soyeux garantissent un plaisir immédiat. Un court vieillissement en 
bouteille lui permettra de gagner encore en complexité et en persistance. Un très beau millésime de la 
propriété, certifiée en agriculture biologique depuis 2012, à ouvrir avec confiance entre 2017 et 2022. 


